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SN Sでも大人気のガス衣類乾燥機「乾太くん」。
デザインと機能が進化した、

新しいデラックスタイプが登場！

MY HOME,
LAUNDRY
LIFE.



新しくなったデラックスタイプは、
乾燥容量9kgと6kgモデルを取
り揃え、洗濯の大容量化ニーズ
に応えました。

大容量9kgモデルが
新登場！！

ホワイトLEDと質感にこだわっ
たダイヤル式操作パネルを採用。
床置きに対応した上部操作パネ
ル仕様もラインアップしました。

シンプルで使いやすい
操作部。

取り出しやすいように手前側に
配置し、ボックス型の形状とワン
タッチオープンの新設計でお掃
除しやすくなりました。

新設計の
糸くずフィルター。

ドアを開けると、LEDライトが自
動で点灯。ドラム内の視認性を
高め、洗濯物の取り出し忘れを
防止します。

ドラム内を明るく
照らすLEDライト。

温風とプラズマクラスターイオ
ンにより、大切な衣類をしっかり
除菌・消臭します。

除菌・消臭コース

スーツや革靴など、温風をかけ
られない衣類・小物の気になる
臭い対策に有効です。

クリーンコース

ふっくら仕上り、早く乾く。
さらに機能も充実。

LINE  UP
DELUXE
TYPE

RDT-93

希望小売価格（税込）

9kg

STANDARD
TYPE

RDT-54S-SV5kgRDT-636kg

※3kgと8kg
　タイプも
　あります

241,340円 希望小売価格（税込）206,690円 希望小売価格（税込）156,750円



エネトピアコールセンター

お電話がつながりにくい時はこちらにご連絡ください▶鳥取ガス株式会社：0570-04-8811/鳥取ガス産業株式会社：0570-04-8822
0120-50-8844 9:00～19:00

（日、祝は17:00まで）
お問い合わせ

※1

暖房レンタル

2024年　　月　日［火］10 1 2025年　 月  　 日［月］6 30
ご利用期間

ちょっと贅沢、大きな快適！冬のリビングを暖かく！
ガスファンヒーター・ガスストーブのレンタルだから、いいことたくさん！

※1 ご利用期間を越えて返却された場合、所定の超過料金が発生します。 ※2 割引適用後に配達・引取りをご要望の場合、出張費をいただきま
す。 ※3 イオンにより空気中のほこり等を抑える機能。 ※4 フィルターにより空気中のほこりを除去する / ＊A、B、Cそれぞれ数量に限りがあり、
無くなり次第終了とさせていただきます。レンタル機種の指定はできません。契約期間途中の解約による返金はいたしません。契約期間中に解
約の場合、レンタル機器の返却をお願いいたします。機器の取付けには別途工事費が必要となる場合があります。

下の3つからお選びいただけます。
Point 1

お取付け
お片付け不要

弊社社員が取付、お片付けにお
伺いいたします。ご希望の日時
を事前にご連絡ください。

Point 2

専用ガスコード付き

専用ガスコードを1m～5mの
中からお選びいただけます。

Point 3

レンタル受渡し割

受取り・返却をご自身でされると
1,000円割引。ただし、レンタル
を初めてご利用される方は本割
引の申込ができません。

円/シーズン（税込）

TypeA

4,130

→スタンダードファンヒーター
→遠赤外線ストーブ

レンタル料金

円/シーズン（税込）

TypeB

7,430

→ハイパワーファンヒーター
→空気浄化機能付きファンヒーター

レンタル料金

円/シーズン（税込）

TypeC

11,830

→空気清浄機能付ファンヒーター※4

レンタル料金

※2



鳥取県鳥取市片原5丁目503　　0570-04-8833
www.salute-withgas.jp

営業時間 9:00～17:00（休館日：日、月曜・GW・盆・年末年始）

Connect with us

@enetopiaplaza_torigas

●お申込みは先着順です●各教室は予告なく変更になる場合があります
●ホームページからもお申込みできます 3名以上でお申込みの場合はグループレッスンを受付けます。ご相談ください。

石田 優花講  師

魚と野菜に塩こうじをなじませ、グリルで蒸します。大根おろし
のソースでさっぱりと。簡単・時短料理を楽しく作りましょう。

鱈と野菜の塩こうじ蒸し
冬野菜の豆乳味噌スープ

親子で最新のガスコンロをさわってみよう。オートメ
ニューを使って簡単調理を体感しよう。

ハン バーグバーガー
炊き込みピラフ、スープ

参加費

申込み締切日 1月18日（土）
申込み開始日 12月25日（水）

定　員 4名
500円

一般対  象
参加費

申込み締切日 1月21日（火）
申込み開始日 1月10日（金）

定　員 4名
親子で1,500円

小学生の
親子

対  象

昨年好評だった味噌作りを今年も開催致します。道具や
材料を揃える必要がないので、初めての方も気軽にご参
加ください。

参加費

申込み締切日 1月24日（金）
申込み開始日 1月9日（木）

定　員 5名
3,500円 参加費

申込み締切日 1月8日（水）
申込み開始日 12月20日（金）

定　員 5名
3,500円

一般対  象

石田 優花講  師

15歳以上対  象

1月31日    10:00～13:00金

1月25日    11:00～13:00土

1月14日    15日    10:00～13:00火 水

手作り味噌を仕込む会 2 0 2 5
01 味噌作り教室

冬にピッタリ！華やかな結晶の形のパンです。ほろ苦大人
味のバターシナモン味と、色味も可愛い練乳いちご味の
2種類を作ります。

雪の 結晶ブレッド
02 一一（ひといち）パン

1月22日    24日    11:00～13:00水 金

03 タッチアンドトライ 04 親子でタッチアンドトライ



1　ニンニクと玉ねぎはみじん切りにする。
2　大きめのフライパンに、ニンニクとオリーブオイルを入れて、
弱火にかける。
3　香りが出てきたら、玉ねぎを加えて、透き通るくらいになる
まで炒める。
4　白ワインと蟹缶を汁ごと加えて、汁気を飛ばすように煮詰
め、汁気がなくなってきたら、トマト缶とコンソメを加えて、タイ
マー10分に設定し中火で煮込む。
5　生クリームを加えて、さっと煮立たせたら、ソースの完成。 
6　ペンネを表示時間茹で、茹で上がったらソースにからめる。
7　耐熱皿に盛りつけ、ピザ用チーズ、パン粉をのせて、予熱し
たガスオーブンで焼く。（210度 8分）

材料（3～4人分） つくり方
ペンネ・・・100ｇ
ニンニク・・・2かけ
オリーブオイル・・・大さじ1
玉ねぎ・・・1/2個
白ワイン・・・大さじ2
蟹缶・・・1缶
トマト缶・・・1缶（400ｇ）
コンソメ顆粒・・・大さじ1弱
生クリーム・・・100cc

ピザ用チーズ・・・100ｇ
パン粉・・・適量

今月のレシピ  【料理：石田  優花】

蟹 のトマトクリームグラタン蟹のトマトクリームグラタン
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重要なお知らせ
検針票Web照会サービス検針票Web照会サービス
ご利用申し込みのお願いご利用申し込みのお願い

2024年5月末に一部書面（※1）でのお知らせを
廃止しました。検針票Web照会サービスの
ご利用により、検針票（ガス）や口座振替領収証
をインターネット上でご確認いただけます。
※1都市ガスもしくは簡易ガスをご契約のお客さまは検針票と口座振替領収証、それ以外のサービスをご契約のお客さまは口座
振替領収証の書面交付を廃止いたしました。

・インターネット環境をお持ちでないお客さまはお申し込みいただくことで書面交付の廃止以降も従来通り書面を交付させて
いただきます。その際はお問い合わせ窓口までご連絡いただきますようお願いいたします。
・すでに検針票Web照会サービスまたは書面交付の申し込みをされている場合、お手続きの必要はございません。
 （インターネット環境をお持ちでなく書面交付も不要のお客さまは、申し込みの必要はございません）

右記Q Rコードより
ご利用申し込みができます

エネトピア 検 索
エネトピアコールセンター 9:00～19:00（日・祝は17:00まで）0120-50-8844

https://www.enetopia.jp/?page_id=12472
詳しくは

※スマートフォンをお持ちでないお客さまは下記URLからお申し込みいただけます 
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